
Fêtes de fin d'année F O I E  G R A S
2 0 2 5



FêtesF O I E  G R A S

2 0 2 5

F o i e  g r a s  I G P  S u d  O u e s t
      5 0 0 g r  -  4 5 €
      1  k g    -  8 7 €

P a i n  d ' é p i c e  
      8 . 5 0  €

Maison

Maison

P r i x  T T C



Conditions
V a l a b l e  p o u r  N o ë l  &  N o u v e l  a n  2 0 2 5

À  v e n i r  r é c u p é r e r  a u  l a b o r a t o i r e  l e
2 3 . 1 2  e t  l e  3 0 . 1 2  ( c r é n e a u  h o r a i r e
i n d i q u é  u l t é r i e u r e m e n t )  

L i v r a i s o n  s u r  r é s e r v a t i o n  

C o m m a n d e  p r i s  e n  c o m p t e  à  l a
r é c e p t i o n  d u  d e v i s  s i g n é

P a i e m e n t  p a r  v i r e m e n t  b a n c a i r e  o u
e s p è c e



Menu

Dessert
Assortiments 4 mignardises

Plat
St Jacques poêlées, clémentines rôties, pousses de poireaux & sauce crémée

Fricassée de chapon sauce morilles & brisures de marrons

Pavé de biche sauce aux morilles & brisures de marrons

Accompagnement : Pommes grenailles à l'huile de truffe ;
potimarron rôti

Fromage

31.12.25

Entrée

Jusqu'au Goût
Traiteur

Foie gras français maison, pain d'épice maison & confit figue

Tarte tatin de pommes caramélisées & foie gras poêlée 

Sphère de saumon gravlax bicolore, garnie de légumes croquants à
l’huile d’olive & citron vert

Croustillant chèvre poire & miel

Brie farci aux abricots sec & pistache

45€ TTC



Menu

Dessert
Assortiments 4 mignardises

Plat
St Jacques poêlées, clémentines rôties, pousses de poireaux & sauce crémée

Fricassée de chapon sauce morilles & brisures de marrons

Pavé de biche sauce aux morilles & brisures de marrons

31.12.25

Entrée

Jusqu'au Goût
Traiteur

Foie gras français maison, pain d'épice maison & confit figue

Tarte tatin de pommes caramélisées & foie gras poêlée 

Sphère de saumon gravlax bicolore, garnie de légumes croquants à
l’huile d’olive & citron vert

40€ TTC

Accompagnement : Pommes grenailles à l'huile de truffe &
potimarron rôti 



Conditions
Nous clôturons les commandes le

Jusqu'au Goût
Traiteur

Réservation par téléphone au

ou par mail

06 03 21 60 22

contact@jusquaugout.fr

26 décembre

Retrait des commandes au laboratoire le

31 décembre de 9h à 10h

Livraison sur devis
31 décembre entre 11h et 15h


